e SCHEDA TECNICA

[ |
Sel3llari :
PRODOTTO OLIVE VARIETA' "TAGGIASCA™ DENOCCIOLATE IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA - :
INGREDIENTI Olive cultivar "Taggiasca" denocciolate 63%, olio extra vergine di oliva 36%, sale. na Agricol Balabal
ORIGINE MATERIE PRIME Le olive provengono esclusivamente da uliveti di proprietd situati in Liguria

PROCESSO PRODUTTIVO

FORMATO

IMBALLO PRIMARIO

MODALITA DI CONSERVAZIONE

AVVERTENZE PER L'USO E LA PREPARAZIONE

TEMPO DI VITA COMMERCIALE

oGMm

ALLERGENI

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Prov. Imperia- Riviera Ligure di Ponente.

Defogliazione, calibratura, fermentazione 6,/8 mesi con salamoia (acqua e sale), denocciolatura, risciacquo,
cernita, centrifugazione, confezionamento in vaso, colmatura con liquido di governo

(olio extra vergine di oliva), controllo con metal detector, controllo peso, capsulatura,

pastorizzazione, etichettatura.

Vaso
180¢g * 500 g 950 2700 g

Secchiello
Peso variabile

Vasetto in vetro con chiusura mediante capsula mefallica.
Secchiello con chiusura mediante coperchio a pressione.

Conservare in luogo fresco ed asciutto al riparo della luce e lontano da fonti di calore.
Dopo |'apertura il prodotto deve essere conservato in frigo coperto con olio.

Prodotto pronto al consumo. Puo essere utilizzato per la preparazione di pizze, focacce,
stuzzichini,primi e secondi piatti. Pud essere ufilizzato sia a crudo che a cotto.

La shelf life di 18 mesi dalla produzione si riferisce al prodotto mantenuto
secondo le correfte modalita di conservazione.

FREE

Assenti, anche per cross-contamination.

Odore: caratteristico delle olive sott'olio, assenza odori anomali

E QUALITATIVE Colore: verde-nera-cangiante in giuste proporzioni
Sapore: caratteristico delle olive sott'olio, assenza di gusti anomali
CODICE EAN
LTI
87388766"629966">

INGRETENT, QLI BEWOCOOUATE ‘Guick” B674, 0o B
“pasor” FeD s 6674, B whGH

VALORI NUTRIZIONALI HED] PER. 100g 61 prodatto sgocdolato ]
[TDENTL. HESSEE OF

NUTRITIONAL VALUES for 100g drained product
ENERGT

Prodoto confezionato in:Via Madonma defla Neve sn - Yille 5. Sebastiano (IM).
Packaged in the Bactory in Via Madonea Della Neve sn - Vil San Sebastiano (IH).
ATIENDA AGRICOLA Da consumarsi preferibilmente entro il:
BELOLLARI E FIGLI Best Before:

Via Pio Xl n° 4

vehgne di Pontedassio (IM)

“Taggiasca” Pitted olives in Extra Virgin Olive Oil el 331 gH3a560
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"ﬁ VR GASS 706L CAPSULES C\FE91 ¥ -

E RACCOLT DOFFERENZIATA. VERIFICK LE DISFORIIONI DEL TUO COMUNE

PESO NETTO/NET WEIGHT |80g e

Lotte / batch:

Azienda Agricola Belollari oliobelollari.com

TUTTI I DIRITTI RISERVATI

AZIENDA AGRICOLA BELOLLARI E FIGLI

Via Pio XIl n° 4 Pontedassio (IM)
Tel. 331 9955560  info@ oliobelollari.com * oliobelollari.com




