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OLIVE VARIETA" "TAGGIASCA" DENOCCIOLATE IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Olive cultivar "Taggiasca" denocciolate 63%, olio extra vergine di oliva 36%, sale.

Le olive provengono esclusivamente da uliveti di proprietd situati in Liguria
Prov. Imperia- Riviera Ligure di Ponente.

Defogliazione, calibratura, fermentazione 6,/8 mesi con salamoia (acqua e sale), denocciolatura, riduzione in crema, risciacquo,
miscelazione con cutter degli ingredienti, centrifugazione, confezionamento in vaso, colmatura con liquido di governo

(olio extra vergine di oIivu?, controllo con metal detector, controllo peso, capsulatura,

pastorizzazione, etichettatura.

Vaso
180¢g « 500 ¢

Vasetto in veiro con chiusura mediante capsula mefallica.

Conservare in luogo fresco ed asciutto al riparo della luce e lontano da fonti di calore.
Dopo |'apertura il prodotto deve essere conservato in frigo coperto con olio.

Prodotto pronto al consumo. Puo essere utilizzato per la preparazione di pizze, focacce,
stuzzichini,primi e secondi piatti. Pud essere ufilizzato sia a crudo che a cotto.

La shelf life di 18 mesi dalla produzione si riferisce al prodotto mantenuto
secondo le corrette modalitd di conservazione.
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Assenti, anche per cross-contamination.

Odore: tipico dell'oliva, assenza odori anomali
Colore: tipico dell'oliva-marrone -marroncino -riflessi violacei
Sapore: fipico dell'oliva, assenza odori anomali

CODICE EAN
8”388766 629942%>

NGREDIENT; (¥ * 73

Prodotto confezionato in:Via Madonna dela Neve sn - ¥ille 5. Sebastiano (IN).

Padcaged in the fctory i Via Madonna Della Neve 0 - ille §an Sebastian (IM
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Lotto / batch:

Azienda Agricola Belollari oliobelollari.com
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