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OLIO EXTRA VERGINE
I OLIVA
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Italiano

INGREDIENTI Olive 100% ltaliane provenienti da agricoltura biologica.
DESCRIZIONE Olio d'oliva di cutegorm superlore ottenuto direttamente dalle olive

unicamente mediante procedimenti meccanici. Spremitura in giornata,
estratto a freddo ad una temperatura di 27°, con frantoio a ciclo contunuo.

Bag in hox: 3Le5L

FORMATI Bottiglie: 0,75L ‘
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MODALITA DI CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco ed asciutto al riparo della luce e lontano da fonti di calore. Temperatura consigliata tra i 18 e i 22°C.

TEMPO DI VITA COMMERCIALE La shelf life di 18 mesi dalla produzione si riferisce al prodotto mantenuto secondo le corrette modalitd di conservazione.

ALLERGENI Assenti, anche per cross-contamination.
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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
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TUTTI I DIRITTI RISERVATI

AZIENDA AGRICOLA BELOLLARI E FIGLI
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